Lucerna Guetzli-Rezept (anno 1910)

\ ”CERNA“ /

ANGLO-SWISS MILK CHOCOLATE C¢2

Braunes (Brownies)

125gr. Mandeln,

125gr. geriebene Bitterschokolade,
Chocolate «Lucerna» (Marke Turin oder Economique)

125gr. Zucker,

2gr. Zimt,

1gr. Nelkenpulver,

1-2 Eiweiss,

Die geriebenen Mandeln, Chocolade, Zucker, Gewiirz, sowie Eiweiss werden zu ei-
nem Teig vermengt, auf Zucker 7> cm dick ausgerollt, ausgestochen, in Hagelzucker
zerdriickt und in schwacher Hitze gebacken.

Ein Rezept aus dem Archiv des Ortsmuseums Hochdorf
Ortsgeschichtliche Sammlung Hochdorf



